Selskapsmenyer
Meny nr. 1
Statholderens store dansRe julefrokost

Alle vire danske spesialiteter sliR de serveres pd Rro i Danmark,
(Md nytes av alle pd bordet)

Vi starter med:

Dansk marinert sild med Rarrisalat
Stekt marinert sild
Oberstinnesild
Pillede reker med sitronmajones
Fritert rodspette med remoulade
Gravet laks med sennepsaus
Roastbiff med sprostekt lok og asier

Sd det lune

Lun leverpostei med bacon og sopp
Kromutters fricadeller med surt og rugbrod
Andestek med svisker
Glasert hamburgerrygg med stuet gronnkdl
Ribbensteg med rodRdl

Sd den sote avslutning

Modne oster med reddiker og druer
Ris a la mande med lun Rirsebeersaus

Kr. 625,-



Meny nr 2

Tradisjonell norsk [utefisk med ertepuré, baconfett,
sennepsaus og ringerikspoteter.
Serveres med pdfyll.
Kr. 450,-

Meny nr. 3

Blandet dansk julemat med ribbenstek, sennepglassert hamburgerrygg og
andesteR, Servert med rodRdl, svisker og madeirasaus.
TRk
Ris a la mande (Dansk riskrem med mandler og eRte vanilje)
Anrettet med lun Rirsebersaus.
Kr. 475,-

Meny nr. 4

Orrettartare tilsmakt med valnottolje, servert med artisjoRRsalat og
cremedressing med laksecaviar.
b 2 8¢
SKinnstekt torskemedaljong fra More servert med sauterte aspargesbonner, grov
blomRdlpuré og persille- hvitloRssaus.
Thk
Pepperstekt hjortebiff garnert med syltede buritaneloR, baconsaustert savoyRdl,
persillerotpure og balsamicoglace.
TRk
Bestemors RrumRaRer fylt med multeRrem, servert med
bjornebarsorbet og tyttebeershot.

3 retter (‘torsken utgdr ) Kr. 570,-
4 retter Kr. 695,-



